Buffets



Deftige Holzmolle

frisch vom Fleischermeister

Verschiedene Sorten leckere und feine Wurstspezialitaten,
dazu frisches Thuringer Mett sowie eine kleine Kaseauswahl

* k%

Hausgemachter Kartoffelsalat, Gewlirzgurken und verschiedene
Brot- und Brotchensorten sowie Butter runden das Angebot ab!

* %k

Diese deftige Spezialitat aus Westfalen lasst sich zu jeder Tageszeit genief3en!

%k %
Preis pro Person

19,50 €

Info: Tischdecken sind in diesem Buffet nicht integriert.
Man kann diese allerdings fir 5,00 € pro Decke dazu bestellen.

***Service und 19% Mehrwertsteuer sind im Preis enthalten***

Gultig ab 01. Januar 2024, Anderungen vorbehalten!
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Fingerfood Buffet

Fruchtige Currywurst geschnitten mit Baguette
Party-Frikadellen

Kleine Schnitzelchen

* %k k

Asiatische Nudelspiefle

* k%

Hausgemachter Kartoffelsalat

* k%

Mediterraner Nudelsalat

* %k %

Baguette und Dip

* k%
Preis pro Person

22,90 €

Info: Tischdecken sind in diesem Buffet nicht integriert.
Man kann diese allerdings fir 5,00 € pro Decke dazu bestellen.

***Service und 19% Mehrwertsteuer sind im Preis enthalten***

Gultig ab 01. Januar 2024, Anderungen vorbehalten!




Buffet ,,Weserbergland”

Pflicksalat mit Friichten, gebratene Champignons und Himbeeren Vinaigrette

* k%

Bauernsalat mit Schafskase und Oliven

* k%

Salatauswahl mit zweierlei Dressing

* k%

Schweinelachsbraten gefillt mit mediterranem Gemise
an dunkler Bratensauce

* k%

Gebratene Hahnchenbrust an Mohrchen in Krautersauce

* k%

Muskatnuss-Spatzle, Jasmin-Duftreis und Gemuse der Saison

* %k %

In kleinen Glaschen angerichtet:
Grine Grutze mit Vanillesauce & Mango-Trifle

* k%
Preis pro Person

28,00 €

***Service, Tischwasche und 19% Mehrwertsteuer sind im Preis enthalten***

Gultig ab 01. Januar 2024, Anderungen vorbehalten!




Rustikales Grill-Buffet

(ab 50 Personen)

Bratwurst (von unserem Fleischer selbst hergestellt)

* k%

Krakauer

* k%

Schweine-Nackensteak

* k%

Hahnchenspielle

* %k

Frische Salate (5-6 Sorten)

* %k

Senf, Ketchup, hausgemachter Tzatsiki-Dip

* %k

Brotauswahl

%k %
Preis pro Person

29,30 €*

Info: Tischdecken sind in diesem Buffet nicht integriert.
Man kann diese allerdings fiir 5,00 € pro Decke dazu bestellen.

*zzgl. einmalig 110,- € brutto fir das Grill-Equipment

\\‘M'\ndener Q\ﬂi\x\a\\“ = ***Service und 19% Mehrwertsteuer sind im Preis enthalten***
\ SIS "
| Fanee? Gultig ab 01. Januar 2024, Anderungen vorbehalten!




Buffet ,,Rustikal”

(ab 30 Personen)

Spanferkelbraten

* k%

Farmerbraten mit Sauce

* k%

Mischgemise und Salzkartoffeln

* k%

Schinken- und Mettwurstplatte sowie hausgemachte Wurstwaren

* %k %

Kalter Bratenaufschnitt ,,rustikal”

* %k

Thiringer Mett mit Zwiebeln

* %k

/wiebelfleisch und Pfefferbeifler

* k%

Schnittkase

* % %

Matjesplatte

%%k

Krautsalat und Nudelsalat

%%k

Brot, Brotchen und Butter

* %k %k
Preis pro Person

29,30 €

Info: Tischdecken sind in diesem Buffet nicht integriert.
Man kann diese allerdings fir 5,00 € pro Decke dazu bestellen.
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***Service und 19% Mehrwertsteuer sind im Preis enthalten***

Gultig ab 01. Januar 2024, Anderungen vorbehalten!



Buffet ,,.Bayern”

(ab 30 Personen)

Minchener WeiBwirstchen (hausgemacht) mit stiBem Senf

* k%

Leberkase hausgemacht nach bayrischer Art mit Senf

* k%

Halbe Grillhaxe mit Sauerkraut

* k%

Zwiebel-Rostbraten vom Rind mit Sauce und Knodeln

* %k %

Warmer Speck-Kartoffelsalat
Bayrischer Wurstsalat
Weillkrautsalat und Rettichsalat

* %k k

JAlm-Kasebrett” und ,Obatzda”
Laugenbrezn’

* k%

Als Dessert: Bayerische Creme

* %k k
Preis pro Person

33,30 €

***Service, Tischwasche und 19% Mehrwertsteuer sind im Preis enthalten***

Gultig ab 01. Januar 2024, Anderungen vorbehalten!




Mediterranes Buffet

Frische Blattsalate mit gebratenen Champignons,
Frichten und Granatapfel-Vinaigrette

* k%

Gebratene Zucchini, Aubergine, Paprika, Schalotten, Oliven
und ,Tomate-Mozzarella-Perlen”, dazu italienische Salami

%%k

Vitello Tonnato an Thunfischsauce

* %k %k

Hahnchenbrust im Parmesanmantel an mediterranem
Gemiuse mit tomatisierter Sauce

%%k

Auf der Haut gebratenes Rotbarschfilet an Ragout von
Champignons und Kirschtomaten in Rahm

%%k

Dinkelnudeln mit Kohlrabi und Tomaten an Kokosrahm -vegan-

%%k

Kartoffel-Risotto, kurze Bandnudeln und Gemiise der Saison

* %k %k

In kleinen Glaschen angerichtet:
Panna Cotta mit Frichten & Mousse von dunkler Schokolade

%%k

Preis pro Person

34,40 €

***Service, Tischwasche und 19% Mehrwertsteuer sind im Preis enthalten***
Eine Rinderkraftbriihe, vorab am Tisch serviert, ware das

.Sahnehaubchen” auf diesem Angebot (pro Person 5,50 €)

Giltig ab 01. Januar 2024, Anderungen vorbehalten!




Buffet ,,Westfalen

delikate, im Wacholderrauch
geraucherte Lachs- und Forellenfilets

* k%

Grof3es Holzbrett mit westfalischen
Schinkenspezialitaten und Bratenaufschnitt

%%k

Filet vom Schwein mit Champignons Uberbacken

* %k %k

Rinderroulade hausmacher Art

* %k %k

Sahniges Kartoffelgratin, Salzkartoffeln und Spatzle

* %k k

Frische Marktsalate der Saison
Gemiuseplatte mit Sauce hollandaise

* k%

Europaische Kaseauswahl vom Partybrett
Partybrotchen, Brot und Butter

* %k %k

Zum kronenden Abschluss dieses beliebten Buffets reichen wir
drei verschiedene Dessertkreationen

* % %
Preis pro Person

35,60 €

Eine Rinderkraftbrihe, vorab am Tisch serviert, ware das
.Sahnehaubchen” auf diesem Angebot (pro Person 5,50 €)

***Service, Tischwasche und 19% Mehrwertsteuer sind im Preis enthalten***

Gultig ab 01. Januar 2024, Anderungen vorbehalten!




Muhlenbuffet

frische Marktsalate von der Bar mit verschiedenen Dressings

* k%

Bunt garnierte gefullte Eier

* k%

Truthahnsteaks an Currydip

* k%

Matjesfilet- und Seelachs-Canapées garniert
*k Xk k
Mozzarella mit Tomate an Balsamico
* k%

Spief3braten vom Schwein mit Zwiebelsauce und Sahne-Kartoffelgratin

* %k %

Rotbarschfilet auf Reisrisotto mit Krebsschaumsauce, belegt mit Brokkoliréschen

* %k %

Truthahnbrust . Forsterin”
(im Ganzen gebraten) Champignoncremesauce, feine Erbsen,
Fingermohrchen und Butterspatzle

* k%

Obstsalat mit Vanillesauce,
Schokopudding mit Sahnehaube,
Rote Gritze ,Alte Liebe™ aus Himbeeren, Erdbeeren und Kirschen,
Vanille-Mandelpudding

* % %
Preis pro Person

36,30 €

***Service, Tischwasche und 19% Mehrwertsteuer sind im Preis enthalten***

Gultig ab 01. Januar 2024, Anderungen vorbehalten!




Spanferkel-Essen

(ab 30 Personen)

Spanferkel vom Dreh-Spief3
(DER Hingucker!)

* k%

Putengeschnetzeltes oder ..Pollo al Limone”
(zarte Hahnchenbrust in Limonensauce)

* %k %k

Schwenkkartoffeln und Spatzle

* %k %k

Frische Champignons und Mischgemise

* %k %k

Rote Grutze mit Vanillesauce
Mohrenkopf
(Pudding mit Alkohol und Schokoladendeckel-lecker!)

* % %
Preis pro Person

36,70 €

S ***Service, Tischdecken und 19% Mehrwertsteuer sind im Preis enthalten***
\\_ Giiltig ab 01. Januar 2024, Anderungen vorbehalten!




Buffet , Italien”

Traditionelle Gemisesuppe .Minestrone”

* k%

Parmaschinken auf Honigmelone, Mozzarella auf Tomaten mit Balsamico
und Olivenol, Brot und Butter

* %k k

Vitello Tonnato (Kalbfleischscheiben an Thunfischsauce)
Antipasti von Zucchini, Auberginen und Paprika

* %k %k

Schweinefilet ,Milano™ in einer Gorgonzola-Sauce mit Spirelli-Nudeln

* %k %k

Lasagne ,.al forno”

* %k k

Truthahnsteaks vom Grill, Gberbacken mit Tomate und Mozzarella,
dazu gratinierte Kartoffeln

* k%

Spaghetti ,al forno™ mit frischen Champignons und Schinken in Sahnesauce

* %k k

.Piccata Milanese” an Tomatensauce (kleine Schnitzel in Parmesanpanade)
Reis mit Paprika, Zucchinigemise

* k%

Tiramisu, Obstsalat von frischen Frichten, Panna cotta
und verschiedene andere Desserts

* %k %k
Preis pro Person

38,90 €

***Service, Tischwasche und 19% Mehrwertsteuer sind im Preis enthalten***

Gultig ab 01. Januar 2024, Anderungen vorbehalten!




Buffet ., Frankreich”

Kalte Speisen
frische Marktsalate der Saison

%%k

Roastbeef ,,rosa gebraten” mit Remouladensauce

* %k %k

Nizza-Salat

* k%

gefullte Eier, bunt garniert

* %k %

Gravedlachs mit Senfdillsauce

%%k

Barbarie-Entenbrust an einer leichten Preiselbeersauce

Gekochte Ochsenzunge ,,Chaudfroid” an einer leckeren Cocktailsauce

Warme Speisen
Schmorgericht ,,.Boeuf Bourguignon™ mit einer Rotweinsauce, Zwiebeln,
Krauter und Sahnekartoffeln

* k%

Gedlinsteter Salm auf einem Lauchbett, Sauce Nantua, Krauterkartoffeln

* % %

Truthahnsteaks in Curryfruchtrahm, Butterreis

%%k

Geraucherter warmer Schinken vom Holzbrett

%k %k %
GroBe Kaseauswahl vom Partybrett, Brot und Butter

Dessert
Verschiedene Dessertkreationen

kK Xk
Preis pro Person

43,60 €

***Service, Tischwasche und 19% Mehrwertsteuer sind im Preis enthalten***

Gultig ab 01. Januar 2024, Anderungen vorbehalten!




Gourmetbuffet ,,Europa”

(ab 40 Personen)

Huhnerbouillon mit Mettballchen & Eierstich

* k%

frischer Norwegerlachs im Gemisebett (kalt)

* k%

Entenbrust auf Salat (kalt)

* k%

Schwanze von Garnelen (kalt)

* %k %

Parmaschinken auf Honigmelone

* %k

Hirschkalbsbraten an Pfifferlingsrahm und Brokkoli-Gemiuse

* %k

Schweinefilet im Raucherbauchmantel mit Pfeffersauce

* k%

gratinierte Kartoffeln und Salzkartoffeln

* % %

Salatbasar - grof3, bunt, frisch

%%k

Variationen von Kase und europaische Brotspezialitaten

%%k

Obstsalat mit Maraschino und weitere exzellente Desserts
beschlief3en einen groflen Genuss

* % %
Preis pro Person

53,50 €

XM‘“C\EY\GV \Q\V\'&(\“ = ***Service, Tischwasche und 19% Mehrwertsteuer sind im Preis enthalten***
A G .
Giltig ab 01. Januar 2024, Anderungen vorbehalten!



